
Verslag Codex Committee on Spices and Culinary Herbs (CCSCH) Bijeenkomst: 26 t/m 30 
september, met adoptie van het rapport op 3 oktober 2022  

Plaats: virtueel. Aanwezig: 60 landen wereldwijd + EU, voorzitter India.  

 

Doel Codex Committee CCSCH6: het verbeteren en aanvullen van de standaarden door middel van 
een onderbouwde dialoog en afstemming. De standaarden zijn de internationale normen voor 
voedselproducten, met als doel de internationale volksgezondheid te beschermen en de eerlijkheid 
van de handel in voedselproducten te bevorderen. De ontwikkeling van Codex-normen, codes en 
richtlijnen verloopt via een standaardprocedure met 8 stappen.  

Voorbereiding: in september was er een voorbereiding klankbordgroep vergadering met de 
Nederlandse Specerijenvereniging, Nederlandse importeurs, FNLI en NVWA. Er zijn standpunten 
geformuleerd voor de  standaarden, met een focus op chili en paprika poeder en nootmuskaat. 
Voornamelijk dat we de ISO standaarden moeten handteren, dat we goed moeten bekijken welke 
delen van de paprika plant we gebruiken en het niet accepteren van fragmenten van insecten.  

In september waren er via de Europese Commissie voorbereidingsgesprekken. Er werd een EU 
standpunt geformuleerd voor de verschillende standaarden. Met name focus op land van herkomst 
en productie, de variëteit en de tabellen voor fysieke vereisten en classificatie.   

Tijdens de officiële CCSCH vergadering (online) deelde de EU de standpunten voor de lidstaten. In 
korte informele vergaderingen formats en chili en paprika poeder kon Nederland direct een bijdrage 
leveren.  

Resultaten: 

• Stap 8 Vaststelling saffraan. CCSCH6 stemde ermee in om "Extra Class" in de norm te behouden. 
Kunstmatige kleurstoffen: goedkeuren van het voorstel van de EWG om de bepaling voor 
kunstmatige kleurstoffen uit de tabel voor chemische kenmerken te schrappen (niet toestaan 
levensmiddelenadditieven). Algemene steun was voor de verplichte verklaring van het land van 
oogst. 

• Stap 8 Vaststelling nootmuskaat. Algemene steun was voor de verplichte verklaring van het land 
van oogst. Shell-fragmenten % w/w (max) akkoord om  de bepaling te schrappen aangezien deze 
al was opgenomen in de bepaling “Extraneous matter”. De waarden “insect fragments” 
(100/10g) and “mammalian and or other excreta” (11mg/kg) in the style “broken” zijn te hoog en 
niet consistent met ISO 6577:1990 standard. Echter CCSCH6 stemde ermee in de bepalingen niet 
gelijk aan te passen.  

• Stap 5/8 Vaststelling chilli peppers en paprika. Vochtgehalte aanname tot max. 15% voor 
sommige soorten gedroogde of gedehydrateerde chilipepers en paprika. De scherpteniveaus 
(SHU) werden goedgekeurd zoals voorgesteld, d.w.z. ≥ 900 voor alle soorten chilipepers, ≤ 480 
voor alle soorten paprika en 480) werd ingevoegd voor de minimumwaarden voor hete paprika 
(> 480 480).  

• Stap 5 kardemom. etikettering en analysemethoden doorsturen naar respectievelijk CCFL en 
CCMAS en een werkgroep op te richten. 

• Stap 5 Vaststelling gedroogde vruchten en bessen (Piment, Jeneverbes, Steranijs): etikettering 
en analysemethoden doorsturen naar respectievelijk CCFL en CCMAS.  

• Vanille: werkgroep starten.  

 



 

Andere punten: 

Om verwarring bij de consument te voorkomen, is de wetenschappelijke naam van het product 
facultatief. Bijv. 2 delegaties benadrukten dat kurkuma in de internationale handel 
gecommercialiseerd kan worden met gebruik van misleidende namen, om consumenten te 
verwarren of te misleiden over de ware aard en kenmerken van het product. De voorzitter 
benadrukte dat de algemene naam van het product "kurkuma" is en niet "saffraan", wat verwarring 
moet voorkomen. Dus advies was om op het product de Handelsnaam, variëteit of cultivar moeten 
worden vermeld. 

CCSCH6 stemde ermee in om de voorgestelde wijzigingen van de etiketteringsbepalingen van niet-
retailcontainers in de acht bestaande SCH-normen (bijlage II, deel A) ter goedkeuring voor te leggen 
aan CAC45; en informeer de Codex Committee on Food Labelling (CCFL) dienovereenkomstig. 


