Verslag van de 26" sessie van the Codex Committee on Fats and OQils (CCF026)

Gehouden te Kuala Lumpur, Maleisié, 25 februari - 1 maart 2019.

Algemene indruk.

De EUMS namen actief deel aan de discussie. De belangrijkste EU bijdrage, nl een herziening van
de verouderde olijffolie normering, veel inzet van Spanje, bleef echter beperkt.

De EU lidstaten hebben zeer constructief gewerkt aan het vinden van oplossingen voor
langslepende zaken zoals de opname in de standaard van een de nieuwe hybride palmolie uit
Colombia, de herziening van de vetzuurseries van zonnebloemzaadolie, en de opneming in de norm
van vijf resterende olién.

De agenda voor de volgende zitting van de CCFO in 2021 is behoorlijk opgeschoond. Er zou
daarom voldoende tijd moeten zijn om de verouderde olijfolie-normering bij te stellen.

De zeer ervaren CCFO voorzitter heeft de CCFO laten weten dat zij van plan is om voor de
volgende sessie met pensioen te gaan.

In meer detail het volgende:

‘Draft revision of the Standard for Named Vegetable Oils (CXS 2101999): Addition of
Palm Oil with high Oleic Acid (OXG) at Step 7"

Over het opnemen van hybride palmolie in ‘de Standaard’. De gevonden oplossing vraag was het
introduceren van een nieuwe beschrijving ipv toevoegen van de hybride in een bestaande
categorie. Het is geworden ‘palm olie met een hoger oliezuurgehalte’. Deze suggestie werd
overgenomen (incl EU) en het concept van de Standaard gaat naar de CAC (Codex Alimentarius
Committee)

‘Proposed draft revision of the Standard for Olive Oils and Olive Pomace Oils (CXS 33-
1981): Revision of Sections 3, 8 and Appendix’

Ondanks veel voorwerk van met name voorzitter Spanje inclusief in een fysieke werkgroep (pWG),
zijn verschillende kwesties niet afgerond. Er blijven vragen over bepaalde elementen bij de
samenstelling van olién, en er zijn uiteenlopende opvattingen over "ordinary virgin olive oil" en
"refined olive oil", die als producten van lage kwaliteit worden beschouwd.

De meeste delegaties waren het erover eens zijn dat de definitie van "ordinary virgin olive oil" kan
worden geschrapt, maar daar waren Marokko, gesteund door Syrié en Sudan, tegen.

Wat 'geraffineerde olijfolie' betreft, bevat de huidige norm een voetnoot die landen de mogelijkheid
biedt om directe verkoop aan consumenten te verbieden. Verscheidene delegaties beschouwden
deze voetnoot als een potentiéle handelsbelemmering en verzochten deze te schrappen. De EU
verdedigde de voetnoot en legde uit dat zij niet op de hoogte was van handelsverstoringen die
daardoor werden veroorzaakt. Resultaat: ‘geraffineerde olijfolie’is gemarkeerd als verwijderd maar
blijft het tussen haakjes staan, open voor verdere discussie.

Het voorgestelde concept wordt behouden in Stap 2 en een elektronische werkgroep (eWG) met

dezelfde (co-)voorzitter(s) is opgesteld. Een pWG zal gehouden worden voorafgaand aan de
CCF027, en indien mogelijk tussen de CCFO26- en CCFO27-sessies. Wordt vervolgd.
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‘Proposed draft revision to the Standard for Named Vegetable Oils (CXS 210-1999)’

Verandering van de temperatuur voor de analyse van de brekingsindex en schijnbare dichtheid van
palm-superoleine. Overeenstemming bereikt. CCFO26 stemde ermee in de waarden aan te passen
en het herziene concept aan het CAC voor te leggen.

Vervanging van zuurwaarde door vrije vetzuren voor virgin palmolie en opname van vrije vetzuren
voor ruwe palmpitolie. Ook dit voorstel werd geaccepteerd en zal worden voorgelegd aan het CAC.

Herziening van de essentiéle samenstelling van zonnebloemolie. Een slepende kwestie. In 2017
heeft CCFO25 ingestemd met een verzoek van Argentinié om de vetzuurspectra van
zonnebloemolie te herzien. De EU stemde en andere delegaties stemden uiteindelijk in met een
voorstel wat niet ideaal was maar wat deze slepende kwestie richting finish kan brengen.
Wijzigingen die voortvloeien uit de overeenkomst zijn vereist voor fysische en chemische
parameters in de norm. De CCFO26 stemde in om een eWG op te richten tbv werk voor stap 4.

Opname van walnootolie, amandelolie, hazelnootolie, pistacheolie, lijnzaadolie en avocado-olie.
Verschillende delegaties, waaronder de EU, wezen erop dat er grote verschillen zijn in de
voorgestelde waarden, met name voor avocado-olie. Er werd een ‘in-session’ werkgroep
bijeengeroepen om opmerkingen over de waarden te verzamelen om ze nauwkeuriger te maken.
Als gevolg van de vooruitgang die in die werkgroep werd geboekt, stemde de CCFO26 in om het
herziene ontwerp ter goedkeuring aan de CAC voor te leggen (in stap 5/8) voor alle olién, met
uitzondering van avocado-olie (waarop het werk in stap 2/3 doorgaat).

‘Review of the List of Acceptable Previous Cargoes (Appendix II to CXC 36-1987)"

Dooreen gebrek aan middelen heeft FAO / WHO geen evaluatie kunnen uitvoeren. Maleisié stelde
eerst voor om dit punt als een vast agendapunt te verwijderen uit toekomstige CCFO-zittingen. Na
besprekingen met het Codex-secretariaat kwam Maleisié echter tot de conclusie, indien er
vooruitgang wordt geboekt bij de evaluatie, dat het gemakkelijker zal zijn om de CCFO-agenda
over te nemen als het punt als een bestaand item is gebleven. Daarom heeft de CCFO ermee
ingestemd deze te handhaven.

‘Alignment of food additive provisions in standards for fats and oils (except fish oils)
and technological justification for use of emulsifiers in FC 02.1.2 of the GSFA’

Op basis van het verslag van een werkgroep heeft de CCFO26 een vervolgbespreking gehouden in
de plenaire vergadering en overeenstemming bereikt over haar inbreng in zowel het CAC (de CAC
een aantal levensmiddelenadditief gerelateerde bepalingen ter adoptie doorsturen) en de Codex
Comité voor levensmiddelenadditieven (CCFA) (antwoordt op de verzoeken van de CCFA met

betrekking tot levensmiddelenadditieven voor vetten en olién en twee verzoeken aan de CCFA).

Ondanks de uiteenlopende opvattingen van oa de EU heeft de CCFO26 ermee ingestemd om de
CCFA een technische rechtvaardiging te geven voor het gebruik van emulgatoren. De EU
verklaarde zulke technologische behoefte niet te erkennen en werd gesteund door Zwitserland.

‘Report on the outcome of monitoring the conformity of named fish oils with the
requirements (especially the fatty acid profile) of fish oil standard and its effect on trade
(Replies to CL 2017 /74-FO)’

In 2017 heeft de CCFO25 overeenstemming bereikt over een nieuwe norm voor visolie. Op verzoek
van Chili is ook overeengekomen om te evalueren of verder werk nodig was om de authenticiteit
van visolie te waarborgen. De CCFO26 nam nota van de resultaten van die evaluatie, die geen
moeilijkheden bij de uitvoering van de nieuwe norm aan het licht bracht en was het erover eens
dat er geen verdere monitoring nodig was. Hij nodigde Chili uit, dat niet overtuigd was en bezorgd
bleef over de echtheid van ansjovisolie, om zijn bezorgdheid in de eWG over voedselauthenticiteit
onder de Codex-commissie voor de certificering en inspectie van voedselimport en -export
(CCFICS) kenbaar te maken.
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‘Discussion paper on better management of the work of the Codex Committee on Fats
and Oils’

Betere screening en beoordeling van voorstellen wordt voorgesteld

‘Discussion paper on the Inclusion of Unrefined Edible Tallow in the Standard for Named
Animal Fats (CODEX STAN 211-1999)’ Is van de agenda afgevoerd.

‘Discussion paper on the applicability of the fatty acid composition of other oils listed in
Table 1 in relation to their corresponding crude form in the Standard for Named
Vegetable Oils (CXS 210-1999)"

Overeenstemming over voetnoot om de toepassing van vetzuurwaarden in de olién Standaard te
verduidelijken.
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